| elle Ge _l'jse chneider ganz aus Ede |

Produktiver dank hoher variabler Drehzahl und viel Leistung.
Schneidscheiben aus Edelstahl mit «ziehendem Schnitt» und
austauschbaren Klingen. Optimale Schragstellung der Maschine
fir leichtes Beflllen und schonenden Auswurf.

l-Ein Schweizer

Qualitatsprodukt
setzt weltweit
Massstébe!



Rotor Varimat Inox und
Rotor Varimat Inox Gourmet

Rotor Varimat Inox

Die schnelle Arbeitsmaschine

Dank dieser leistungsstarken, robusten Maschine mit Gross-
schacht und Gurkenstutzen sind Sie bestens gerUstet fir die
taglichen Arbeiten.

Schneller beim Schneiden

Der dusserst robuste Hochleistungsmotor aus Eigenproduktion
mit variabler Drehzahl ermdglicht bis 1500 Schnitte pro Minute
und eine Dauerleistung von 400 Watt. Die Schnittgeschwindig-
keit kann flr jedes Schnittgut optimal eingestellt werden. Der
Rotor Varimat Inox kann doppelt so schnell drehen wie
herkémmliche Maschinen, ganz wichtig bei diinnen Schnitten.
Die Schréagstellung der Maschine ermdglicht ergonomisches
Arbeiten und einen schonenden Auswurf der Lebensmittel.

Schneller beim Reinigen
Alle Teile mit Lebensmittelkontakt kénnen und sollen in die

Spilmaschine, der Antrieb kann problemlos desinfiziert werden.

Da Aluminium oder Kunststoff nur beschrénkt spulmaschinen-
geeignet und reinungsmittelfest sind, kdnnen Oberflachen
rasch gefahrliche Poren aufweisen. Daher wurden diese Werk-
stoffe beim Rotor Varimat Inox vermieden.

Das Gehause ist aus rostfreiem Edelstahl gefertigt, ebenso der
einfach abnehmbare Deckel, die leicht entfernbare Schneide-
kammer, alle Schneidscheiben und Wiirfelgitter, sowie der
Scheibenstander.

Fiir perfekte Hygiene mit wenig Zeitaufwand!

Rotor Varimat Inox Gourmet

Fur den kreativen Koch

Die Variante Rotor Varimat Inox Gourmet basiert auf der glei-
chen Maschine, verfiigt aber Uber einen Deckel mit angetriebe-
nem, drehbarem Einsatz im Rundschacht. Mit Hilfe dieser
Einrichtung lassen sich zusétzlich die Spezialschnitte Gaufret-
tes (Waffeln) oder Brunoise (kleine Wirfel) schneiden.

Grosser Spezialschacht
Schacht mit dem drehenden Antriebs-
einsatz flr die speziellen Schnitte.
Der Einsatz und das Getriebe kénnen
zur Reinigung entfernt werden.

Gurkenstutzen

Durch einfaches Entfernen des Einsat-
zes entsteht ein extragrosser Rund-
schacht fir «<normale» Schnitte.

Spezialstdssel

Der im Lieferumfang enthaltene Stéssel
verfugt Uber Spitzen aus Edelstahl, zur
préazisen Fiihrung des Schnittgutes.

Dekorative Schnitte mit den produktiven Gemuseschneidern
Rotor Varimat Inox und Varimat Inox Gourmet

Die Gourmet-Schnitte
Mit dem Maschinentyp «Rotor Varimat Inox Gourmet» kénnen
zusatzliche Schnitte hergestellt werden:

Brunoise
2x2mm
3x3mm®
4 x4 mm

Gaufrettes
4 mm'®
Brunoise Gaufrettes 6 mm

Variabel ziehender Schnitt

Geringe Schnittkrafte aufgrund der Messer-Geometrie und
-Qualitat machen gleichzeitig héhere Produktionsraten und
schonere Schnitte mdglich. Die optimale Drehzahl kann ganz
einfach eingestellt werden!

Julienne Raffeln Wiirfeln

Scheibenschnitt Raffeln und Reiben Wellenschnitt

Verstellbar 1.5 mmlal 2mm
von 0 bis 8 mmlal 2mm 3mm

3 mmlal 5mm
Streifenschnitt 5mm
2x2 mmlal 7 mm Wiirfel
3x3 mm 9 mmlal 6x6x6 mm
4x4 mm R2x2 mm 8x8x8 mm
6x6 mm Parmesan 10x10x 10 mm

8x7 mm 14x14x 14 mm
20x20x 14 mm

Verstellbare Schneidscheibe aus Edelstahl
» Scheibenschnitte 0,5 bis 8 mm

- gefahrlose Parkstellung

« optimierter ziehender Schnitt

* Klingen ersetzbar

Tipp: Fur beeindruckende Garnituren
héhenverstellbar schneiden Sie mit dieser Scheibe problem-
los hauchdiinne Scheiben von 0,5 mm.

Die Klingen sind aus rostfreiem, von Hand geschliffenem
Messerstahl. Diese kdnnen nach Abnutzung ersetzt oder
nachgeschliffen werden. Die Gatter in den Streifenschneid-,
Brunoise- und Wiirfelscheiben sowie die Raffelbleche kénnen
auch ersetzt werden.

Empfohlener Scheibensatz zu
la] Rotor Varimat Inox (5 Scheiben)
lal und I Rotor Varimat Inox Gourmet (7 Scheiben)



Einfach zerlegbar
Einfach zu reinigen

Produktion und Vertrieb
Schweiz

Rotor Lips AG
CH-3661 Uetendorf

Tel +41(0)33 346 70 70
www.RotorLips.ch

Verkauf und Service

Deutschland
Feuma Gastromaschinen GmbH
DE-04639 GoBnitz

Tel +49(0)34493 21555

www.rotor.de

Verkauf und Service

Osterreich
Rotor Kiichenmaschinen GmbH
AT-5400 Hallein

Tel +43(0)6245 80881

www.rotor.at

Gemiseschneider Rotor Varimat Inox RGI

Nachhaltige robuste Ausfiihrung

Langlebige Schweizer Qualitat aus der modernen Rotor-Lips-Fabrik in Uetendorf!
Der zuverlassige Varimat Inox ist flir eine lange Lebensdauer im gewerblichen
Einsatz entwickelt worden. Er wird aus hochwertigen und umweltvertraglichen
Materialien, mit wenig Kunststoffen und ganz ohne Nano-Technologie produziert.
Die meisten Teile sind aus rostfreiem Edelstahl. Verschleissteile kdnnen einfach
ersetzt werden, Reparaturen sind gut méglich.

Die intelligente Drehzahlregelung minimiert die Leistungsaufnahme im Leerlauf.
Ein gesetzeskonformer Hauptschalter und 5 unabhéangige Sensoren schitzen den
Bediener und die Maschine.

Der Varimat Inox vereint unbegrenzte Anwendungsmaglichkeiten, Produkti-

vitat, Hygiene und ein sehr gutes Preis-Leistungsverhéltnis.
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Technische Daten

Modell Varimat Inox (RGI) Varimat Inox Gourmet (RGI.G)
Artikel-Nr. 1250.00x 1250.01x
Drehbarer Schachteinsatz | nein ja
Dauer-/ Spitzenleistung 400W /2000W 400W /2000W
Anschluss 230V, 50Hz 230V, 50Hz
Drehzahl 270 bis 750U/min 270 bis 750U/min
Abmessungen 530%x270x 550 mm 530x270x 550 mm
Nettogewicht 25,5kg 27kg
Modell Scheibenstander aus Edelstahl
Artikel-Nr. 1130.400
Abmessungen 600x150x164 mm
Montage liegend, stehend oder an Wand
Platz flir 6 Scheiben
Swiss Made. Das Gerat ist CE-konform. C €

lhr Fachhandel:

Technische Anderungen vorbehalten.
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