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Robust mit logischer Bedienung
Das Tischmodell ist elektromechanisch gesteuert und ermöglicht ein 
exibles und nicht standortgebundenes Arbeiten. Die Bedienung ist 
logisch, einfach und ergonomisch aufgebaut.

Sicheres Frittieren
Dank gummierten Abstellfüssen weist das Tischmodell eine solide 
Standfestigkeit während des Frittiervorgangs auf. Die Steuerung ist mit 
zwei Thermostaten abgesichert. Falls der Arbeitsthermostat ausfällt,
riegelt der Sicherheitsthermostat die Leistung ab. Dieser kann mit 
einem Knopfdruck zurückgestellt werden. Die Heizung ist mit einer 
Sicherung ausgerüstet. So, dass diese nur im Fritteusenbecken einge-
schaltet werden kann.

Sparsamer Umgang mit Öl
Eine optimale Heizungsoberäche sorgt für ein sparsames und Öl scho-
nendes frittieren. So, dass sich die Energie verteilt und diese schonend
direkt an das Medium Öl abgegeben wird.

Einfache Reinigung
Das Tischmodell kann mit ein paar Handgriffen zerlegt werden. Die Hei-
zung ist einfach zu reinigen. Die Heizstäbe können eingelegt werden. 
Der Korb, Pfannenbecken und Chromstahlmantel sind geschirrspülma-
schinenfest.

Artikelnummer : 

FT-6 230 V 
Tischmodell

Eckdaten  
Leistung 3.2 kW  
Spannung 230V / 50 Hz 
Ölinhalt 5-6  Lt.
Fritierkorb 1 Stück
Abmessung 190 x 425 x 330 mm


